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Dégustation

L'assiette d’huitres grosses n°2  : Fines, les 8: 1,90 €| les 12 118,60 € : Spéciales, les 8:42, 9% € | les 12:19, ko €

L'assiette d’huitres moyennes n°3 . Fines, les 8 : 9,60 € | les 12:13,80 € % Spéciales, les 8 1,30 €| les12:15,00 €

L'assiette d'huitres petitesn®4 I Fines,les8: 8,30 €|les12: #50 €2 Spéciales, les8: 8,30 €| les12:12,30€

Plateau de Fruits de Mer
PAR PERSONNE :
6 huitres, 1/2 tourteau, langoustines, bulots, bigorneaux, crevettes grises et roses, palourdes, + moules marinieres chaudes.
Le plateau pour une personne : 22,00 € Le plateau pour deux personnes: 64,00 € -
Entrées froides Entrées chaudes

Le grillon charentais « « « + s v e s v s v v s 7O €
La coupe de crevettes grises ssesseepS0€
La coupe de crevettesroses « « « « < « < . 50 €
L'assiette de 8 palourdes« « + < <« .« . . 7,50 €
L'assiette de bulots mayonnaise « « - - 6,50 €
Lesmoulestartares = » « « « « s s s« « « « -
Larillette de sardines et ses toasts - . . 50 €

Lasoupedepoissons “sissssrenes 90 € .
LesBpalourdesfardes N - X - ™
Le gratiné de 4 huitres a I'ancienne + - - 8,80 €
Leslangoustinesifasalntongealse <« 95¢
Lasalade de chévrechaud « « <« «+ ... 8So g

Le Méli-Mélo (crevettes roses + bulots) 6,60 €
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Les Moules

L'assiette de langoustines mayonnaise 12,20 € . Eclade de moules avec frites (cuites sur planche sous aiguilles de pin)
L'assiette de fruits de mer 13, ko € " Pour 2 personnes € Pour 1 personne €
Les langoustines a I'armoricaine 15,40 € | . ’
e A * Mouclade maison avec frites €
Le filet de poisson grillé, sauce beurre blanc 415,40 € - _
> ' " Moules a la provencale avec frites €
Le Fish and Chips, sauce Tartare maison A5/0 € ,
. . e
Labavette d'aloyau et sa sauce échalote ~ 15,10 € - MoulesauPineauay ecries
L'assiette de frites 3,00 € - Moules mariniéres avec frites M50 €
Poelee dlencornes Eersillade A540 £ « 3 NG ok
1 ENTREE AU CHOIX ! 1 ENTREE AU CHOIX : Pc':;:n?mngt%d ey w30 €
La de poissons + Les 6 huitres petites n°4 fin « Kir cassis 12,5 ¢l I 00 €
- Lemp:e: 4 huitres a Fancien : U Whisky Scoteh Labels -2 A0 €
| gratiné de andenne * L'assiette de bulots mayonnaise  © Ricard 2.5 ¢l oo €
| Les8palourdes fardies * Larillette de sardines et sestoasts . CognacX05d S.60 ¢
mahmmmnuaﬂnﬁ =, ---:t-... - e e E AR WA R E s A
| A= ; * Boissons
| Lassiette de bulots mayonnaise 1 PLAT AU CHOIX DA s 4% ¢
La coupe de crevettes roses : Filet de poisson grillé beurreblanc  * Café au lait 240¢€
: . = Thé ou Chocolat ou Infusion 2008
Larilette de sanines stous tousts. . (FAssiefte defrules e mer " Eauminérale Badoit ou Evian 100 340 ¢
La salade de chévre chaud + Moules mariniéres avec frites « Eauminérale 50¢l 25 ¢
. » Supdp|émentsimp(menthe, citron, orange) ou rondelle 0,30 ¢
. . Jusd'orange, Orangina, Perrier, Coca, 33d 245t
1 PLAT AU CHOIX * 1 DESSERT AU CHOIX ik o & Schugppes o
Langoustines i l'armoricaine ! Gateau Grand-mére . Biére Atlantic, 33 d g, oR
| Filetde poisson grillé sauce beurre blanc de glace 2 boules £ Thivce e, 30 ""W v
‘ Coupe de glace: * Biére XO aromatisée au Cognac, 33 ¢l #50 ¢
| Assiette defruits de mer « Salade de fruits frais « Cidre brut Kerisac 75 d gloe.
| FshandChips, sauce Tartaremalson & - S el s Ahe.x
| Asslette de langoustines mayonnaise ;-“,_,.,uq,...,......:.a.:-rfe.st.scrvf-er:m:qafetnc.nt.lczu'd:n:rtp?.”...”....'.
Moules mariniéres avec frites X 850€: ©  Payscharentaistoval Ve R50230€ seAzA0 e
Mouclade malson avec frites +Z  Muscadet Sevre-et-Maine AO.C oAy So e
. # (
Moules i la provencale avec frites Blaye Cotes de Bordeaux vere 125430 € IseMAoe
Edmd.mmmm + @ 5 AO.C Chitean Grnd Renasd
u -
fﬂ&'r_c. ‘“::m L Payscharentaislisval Ve 23d3,90€ dA30e
_ & !. dEE - - Pays charentais Domaine des Claires { Merlot Cabernet Franc) 75ddl 30
1 DESSERT AU CHOI; v $
Fondant meelleux chocolat o =% AOC Chiteau Grand Renard
Dessert maison
3 mini-crépes glacées : Pays charentais Lestwal d430€
L oE Blaye Cotes de Bordeaux veme 1254360 ¢ ;
%d'm,_'m - 25940 Oulteou Grand Reverd 3 b e
Profiteroles au chocolat .
it ‘E Le pichet de vin charentals, Blanc ou Rosé 250 € 04 970 €

pe——

L L

pn

e




